
scoperta

AROUND 
THE WORLD

In un’epoca moderna dove le distanze chilometriche e quelle 
culturali si assottigliano, siamo felici di raccontare i viaggi 

degli Ambasciatori del Gusto Babbi in una vetrina variopinta 
di gelato che raccoglie le ricette della tradizione dei vari 

paesi del mondo. Un percorso in continua evoluzione che ci 
farà provare esperienze di gusto diverse ed insolite. Scopri 

con Babbi un Mondo… fatto di Gelato.

In a modern era where distances between places and 
cultures are decreasing, we are glad to tell you about the 
journeys of the Babbi Ambassadors of Taste in a colorful 

gelato showcase that collects traditional recipes from various 
countries around the world. A constantly evolving journey 

that will allow us to experience different and unconventional 
taste. Discover with Babbi a World... made of Gelato! 
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AMERICAN BREAKFAST
USA

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati con 
Pralinato di Arachide salato Babbi cod. 1300106, 
Crumble Frutti di Bosco Babbi cod. 1300116 e Varie-
gato Frutti di Bosco Babbi cod. 12605.
Prepare the gelato following the recipe. Decorate 
with layers of Pralinato di Arachide salato Babbi cod. 
1300106, Crumble Frutti di Bosco Babbi cod. 1300116 
e Variegato Frutti di Bosco Babbi cod. 12605.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca Paste Oleose / White Base Nut Paste

Pasta Arachide Suprema Babbi cod. 12327

Totale / Total

3600g

400g

4000g

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Panna Fresca 35% M.G. / Fresh cream 35% M.G.

Latte intero fresco / Whole fresh milk

Variegato Latte Imperiale Babbi cod. 12445

Sciroppo d’acero / Maple syrup

Totale / Total

3520g

160g

160g

40g

120g

4000g

AUTUMN DREAM
CANADA

Preparare il gelato secondo ricetta. Variegare il gelato 
con Variegato Caramel & Pecan cod. 1230142.
Prepare the Gelato following the recipe. Decorate with 
Variegato Caramel & Pecan cod. 1230142.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Stendere il gelato in vaschetta, decorare con ciuffi di    
Gelato Caldo Lactose Free Babbi e spolverare in superfi-
cie con Cacao Special 10-12% Babbi cod. 20684.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with 
dollops of   Gelato Caldo Lactose Free Babbi and Cacao 
Special 10-12% Babbi cod. 20684.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

BOMBARDINO
ITALIA

Base 250 C/F Lactose Free Babbi cod. 14848

Latte delattosato parzialmente scremato

Pasta Zabaione Roma Babbi cod. 13919

Totale / Total

2940g

210g

350g

3500g

Base per gelato caldo Babbi cod. 14303............330g  
Latte delattosato / Lactose free milk................330g

Panna delattosata / Lactose Free Cream..................330g

BASE PER GELATO CALDO LACTOSE FREE

BAKLAVA
MEDIO ORIENTE

Preparare il gelato secondo ricetta.  
Decorare con Baklava e rosa essiccata.

Prepare the gelato following the recipe.  
Decorate with Baklava and dried rose.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

3220g

200g

n.2 gocce

240g

180g

160g

4000g

Base Bianca Paste Oleose / White Base Nut Paste

Burro (chiarificato-ghee) /  Butter (clarified-ghee)

Essenza di rosa / Rose essence

Pasta Pistacchio 100% De Luxe Babbi cod. 12419

Pistacchio Tostato Babbi  cod. 13020

Baklava - Sciroppino Babbi cod. 16001

Totale / Total
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Preparare il gelato secondo ricetta. 
Decorare con granella di Amaretto.
Prepare the gelato following the recipe. 
Decorate with Amaretto grain.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua (60°) / Water (60°)

Base 250 C/F Lactose Free Babbi cod. 14848

Pasta Amaretto Babbi cod. 20223

Pasta Vaniglia Premium Babbi cod. 12391

Pasta Cacao Special 10/12 Babbi cod. 20684

Saccarosio / Sucrose

Tuorlomio Babbi  cod. 12812

Totale / Total

2180g

700g

200g

140g

260g

200g

320g

4000g

BONET
ITALIA

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati 
con Golosa Krok Pistacchio Babbi cod. 12386,  
Variegato Arancia con Scorzette Babbi cod. 
12371, Copertura Roma Babbi cod. 12344.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with 
layers of Golosa Krok Pistacchio Babbi cod. 12386, 
Variegato Arancio con Scorzette Babbi cod. 12371, 
Copertura Roma cod. 12344.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

CASSATA SICILIANA 
ITALIA

Base Bianca Lactose Free/Lactose Free White Base

Panna delattosata 35% / Lactose Free Cream35% 

Pasta Cassata Siciliana Babbi cod. 12432

Totale / Total

3360g

240g

400g

4000g

FORESTA NERA
GERMANIA

Preparare il gelato secondo ricetta.
Stratificare con Pan di Spagna al Cacao imbevuto
con liquido di Amarena Frutto Extra Babbi cod. 13202. 
Ricoprire con  Base per Gelato caldo Babbi cod. 14303 
aromatizzata con Pasta Fiordipanna Babbi cod. 12328 e decorare con Amarena Frutto Extra Babbi.

Prepare the gelato following the recipe. /  Make a layer of  cocoa sponge cake soaked with Amarena 
Frutto Extra Babbi cod. 13202. Cover with  Base per Gelato caldo Babbi cod. 11724 flavored with 
Pasta Fiordipanna Babbi cod. 12328 and decorate with Amarena Frutto Extra Babbi.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero fresco / Whole milk

Base Cacao 200 C/F Babbi cod. 11457

Saccarosio / Sucrose

Totale / Total

2398g

472g

630g

3500g

Base per gelato caldo Babbi cod. 14303............330g  
Latte delattosato / Lactose free milk................330g

Panna delattosata / Lactose Free Cream..................330g

BASE PER GELATO CALDO LACTOSE FREE

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Pasta Dulche De Leche Extra Babbi cod. 1230138

Totale / Total

3800g

200g

4000g

DULCHE DE LECHE
ARGENTINA

Preparare il gelato secondo ricetta. Variegare con 
Topping Mou Babbi cod. 13228.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with 
Topping Mou Babbi cod. 13228.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE
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PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Fruttafrutta Matcha B-Free Babbi cod. 11607

Acqua / Water

Panna delattosata / Lactose Free Cream

Latte delattosato / Lactose free milk

Totale / Total

1250g

1590g

380g

570g

3790g

ICED MATCHA LATTE
GIAPPONE

Preparare il gelato secondo ricetta.

Prepare the Gelato following the recipe.
Decorare con Variegato Waferini Limone Babbi cod. 
12370. 

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

LECHE MERENGADA
SPAGNA

3492g

120g

240g

140g

8g

4000g

Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Panna fresca 35% M.G / Fresh cream 35% M.G

Aroma Limone Pasta Babbi cod. 1230122

Pasta Meringata Babbi  cod. 20218

Cannella in polvere / Cinnamon powder

Totale / Total

Decorate with Variegato Waferini Limone Babbi cod. 
12370.

2100g

200g

1600g

2g

3900g

Ricavare uno strato di circa 1cm di Red Velvet Babbi 
Babbi cod. 2130003, preparata secondo ricetta. Bagna-
re con bagna analcolica (1:1 acqua:Sciroppino Babbi 
cod.16001) e inserire tra gli strati di gelato. Terminare 
con Variegato Lampone Babbi cod. 12630 e Crumble 
Frutti di bosco Babbi cod. 1300116 .

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Acqua (60°C) / Water (60°C)

Panna Fresca 35% / Whole fresh cream 35% 

Selezione Bianco Babbi cod. 14818

Essenza di rosa (gocce)

Totale / Total

LOVE IS
USA

Prepare the Red Velvet according to the recipe. Make a layer of 1cm soaked with 
non-alcoholic syrup (1:1 water:Sciroppino Babbi cod.16001). Finish with Variegato 
Lampone Babbi cod. 12630 and Crumble Frutti di bosco Babbi cod. 1300116 .

Panna fresca 35% M.G. / Fresh cream 35% M.G..1110g
Golosa Cioccolato Bianco Babbi cod. 12834..............1650g

Estratto di Liquirizia in polvere Babbi cod. 1300103.....150g
Sciroppino Babbi cod. 16001................................90g

LAKRIDS
DANIMARCA

Stendere un primo strato di gelato, inserire il Variegato 
Maracuja Babbi cod. 12664. ricoprire con un secondo strato 
di gelato e abbattere. Terminare con uno strato di Golosa 
Liquirizia Babbi cod. aaaa. Decorare con Lakrids e Artistik 
Cioccolato Bianco Babbi cod. 14910. / Make a layer of ice-
cream and put the Variegato Maracuja Babbi cod. 12664. 
Add a second layer of ice-cream and flatten it. Blast chill and 
cover with Golosa Liquirizia Babbi cod. aaaa. Decorate with 
Lakrids e Artistik Cioccolato Bianco Babbi cod. 14910. 

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua (60°C) / Water (60°C) 

Selezione Bianco Babbi cod. 14818

Totale / Total

2400g

1600g

4000g

GOLOSA LIQUIRIZIA

Stemperare l’Estratto di liquirizia in polvere Babbi cod. 1300103 nella panna calda e Sciroppino Babbi 
cod. 16001. Aggiungere la Golosa Cioccolato Bianco Babbi cod. 12834 ed emulsionare con mixer 
per glasse fino ad ottenere un aspetto lucido ed omogeneo. / Melt Estratto di liquirizia in polvere Babbi 
cod. 1300103 into the hot cream and Sciroppino Babbi cod. 16001. Add Golosa Cioccolato Bianco 
Babbi cod. 12834 and emulsify with mixer until glossy and smooth.
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INGREDIENTI / INGREDIENTS

Fruttafrutta Mango Babbi con pezzi cod. 11549

Acqua / Water

Latte intero fresco / Whole fresh milk

Yoghito 30 Babbi cod. 10338

Sale / Salt

Totale / Total

1250g

2170g

900g

135g

18g

4473g

MANGO LASSI
INDIA

Preparare il gelato secondo ricetta.

Prepare the Gelato following the recipe.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare con  
Golosa Krok Pistacchio Babbi cod. 12386 e  
Granella Fine di Pistacchio Babbi cod. 13015.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate 
with Golosa Krok Pistacchio Babbi cod. 12386 and 
Granella Fine di Pistacchio Babbi cod. 13015.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Pasta Mastic Babbi cod. 1230132

Totale / Total

3900g

100g

4000g

MASTIC
GRECIA

INGREDIENTI / INGREDIENTS

MESSICO & NUVOLE
MESSICO

1360g

1120g

120g

100g

1280g

20g

4000g

Acqua / Water 

Avocado

Succo di Lime / Lime juice

Pasta Cocco Babbi cod. 12602

Fruitgel Babbi cod. 12801

Sale / Salt 

Totale / Total

Preparare il gelato secondo ricetta.

Prepare the Gelato following the recipe.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati 
con Variegato Maracuja Babbi cod. 12398 e 
Crumble al Burro Babbi cod. 1300112.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with 
Variegato Maracuja Babbi cod. 12398 e Crumble al 
Burro Babbi 1300112.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero fresco (caldo) / (Hot) Whole fresh milk

LatteLatte Cheesecake Babbi cod. 14806

Totale / Total

2500g

1000g

4000g

NEW YORK CHEESECAKE
USA
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PANETTONE
ITALIA

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati 
con Variegato Uvetta Babbi cod. 12668.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with 
layers of  Variegato Uvetta Babbi cod. 12668.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Latte intero fresco

Panettone

Pasta Bis-Kò Babbi cod. 12490

Totale / Total

2800g

320g

800g

80g

4000g

PANNA COTTA E FRAGOLINE
ITALIA

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi cod. 12627.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with 
layers of Variegato Fragoline Babbi cod. 12627.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

3800g

200g

4000g

Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste-

Pasta Panna Cotta Special Babbi cod 12401

Totale / Total

Variegare con Copertura Krok Pistacchio Babbi  
cod. 12388. 

Variegate with Copertura Krok Pistacchio Babbi  
cod. 12388. 

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

PROFUMO D’ORIENTE
MEDIO ORIENTE

2500g

1000g

0,3g

3,5g

3500g

Latte intero fresco (60°) / Whole fresh milk (60°)

Ricotta Mix 400 Babbi cod. 11460

Zafferano / Saffron 

Cardamomo in polvere / Cardamom powder

Totale / Total

Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Panna Fresca 35% / Whole fresh cream 35% 

Pasta Meringata Babbi cod. 20218

Fiocco 10-12 Babbi cod. 10304

Totale / Total

POLVITO URUGUAYO
CANARIE

Preparare il gelato secondo ricetta. Inserire uno strato inter-
medio di Golosa Caramello Salato Babbi cod. 1230143 
e Crumble Al Burro Babbi cod. 1300112. Decorare in 
superficie alternando ciuffi di Gelato Caldo Alla Meringa 
e Dulce De Leche. Terminare con Topping Mou Babbi 
cod. 13228 e Crumble Al Burro Babbi cod. 1300112.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

3640g

200g

120g

40g

4000g

Prepare the gelato following the recipe. Make a flat layer of gelato and put Golosa Caramello Salato 
Babbi cod. 1230143 and Crumble Al Burro Babbi cod. 1300112. Cover with onother layer of gelato.  
Decorate on top with tufts of Gelato Caldo Merengue and Gelato Caldo Dulce de Leche. Guarnish with 
Topping Mou Babbi cod. 13228 e Crumble Al Burro Babbi cod. 1300112.
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QUÉSANDÍA
CILE

Prepare the gelato according to the recipe. Add a middle 
layer of    Gelo di Anguria and finish with a second layer. 

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Panna Fresca 35% / Whole fresh cream 35% 

Quark 50 Babbi cod 14830

Yoghito 30 Babbi cod 10338

Sale / Salt

Basilico (foglie) / Basil leaves

Totale / Total

3592g

200g

140g

60g

8g

20g

4000g

Acqua / Water ...........................................................655g  
FruttaFrutta Anguria Babbi cod.11504...................250g

Effeuno Babbi cod. 14323.....................80g
Detrosio / Dextrose .................................15g

GELO DI ANGURIA (2 strati a vaschetta)

Preparare il gelato secondo ricetta. Inserire strato 
intermedio di    Gelo Di Anguria  e terminare con un 
secondo strato. 

TIRAMISÙ
ITALIA
INGREDIENTI / INGREDIENTS
Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Panna fresca 35% / Fresh cream 35%

Pasta Tiramisù Babbi cod. 1230120

Totale / Total

3600g

200g

200g

4000g

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati 
con Variegato Waferini Caffè Babbi cod. 12314 e 
Crumble al Cacao Babbi cod. 1300111.

Prepare the Gelato following the recipe. Decorate with 
layers of Variegato Waferini Babbi cod. 12314 and 
Crumble al Cacao Babbi cod. 1300111.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. 
Decorare con Variegato Biscotto Speculoos Babbi 
cod. 12381 e biscotti Lotus.
Prepare the gelato following the recipe. 
Decorate with Variegato Biscotto Speculoos Babbi 
cod. 12381 and Lotus bisquit.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

SPECULOOS
BELGIO

Base Bianca Paste Zuccherine / White Base Sugar Paste

Latte intero fresco / Whole fresh milk

Panna fresca 35% M.G / Fresh cream 35% M.G

Biscotto Speculoos Babbi cod. 12382

Totale / Total

3360g

200g

200g

240g

4000g

Latte intero fresco / Whole fresh milk (60°)

Lattelatte Salted Caramel Babbi cod. 14821

Sale / Salt

Totale / Total

SALTED CARAMEL
UK

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare con 
Crumble al Caramello Babbi cod.1300110.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate 
with Crumble al Caramello Babbi cod.1300110.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

3000g

1250g

4g

4254g


