
 Ein Dessert mit rundum 
gutem Geschmack

in Zusammenarbeit mit
NIPFood - NAZIONALE ITALIANA PIZZAIOLI



Die süße Pizza von 
Babbi wurde in
Zusammenarbeit
mit NIPfood 
entwickelt, nach 
Rezepten von
Dovilio Nardi und
Gianni Babbi, zur 
Förderung der
Geschichte, Kultur
und italienischen 
Gastronomie 
in der Welt.

BABBI zelebriert
seine süßen Pizzen
mit derselben 
Leidenschaft,
die sie auszeichnet.
Wir freuen uns, euch
unsere exklusive 
Produktlinie der SÜẞEN 
PIZZEN  vorzustellen.
Eine authentische und 
originelle Interpretation der 
Konditortradition.
Diese Köstlichkeiten stellen 
eine außergewöhnliche 
Sinfonie von Aromen dar, 
die euch bei jedem Bissen 
überraschen werden.

Mit diesem neuen Format

realisieren wir neue Techniken

von Konditorwaren in Pizzerien,

wir wenden frische und kreative 

Desserts an  und erschließen 

neue Vertriebskanäle.



Margherita
• Alchermes nB
• Variegato Cranberry B-Free cod. 1.26.71

• Amarena Frutto Extra cod. 1.32.02
• Ricotta
• Frische Minzblätter

Optionale Zutaten:
• Zimt
• Mischung Topping Menta cod. 1.32.08 und ricotta 
• Puderzucker

Sole
Boden: Farcicream Bianca cod. 1.23.0129

Dekoration:
• Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

• Topping Amarena cod. 1.32.01

• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit Sahne, Farcicream  
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,  
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

Boden: Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

Dekoration:
• Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

• Topping Amarena cod. 1.32.01

• Pralinato Arachidi Salato cod. 1.30.0106

• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit Sahne, Farcicream   
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,    
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177,    
Farcicream Gianduia, Granella Fine di Pistacchio,    
geschlagene Sahne, Pralinato Arachidi Salato,    
Crumble Cacao cod. 1.30.0111, Topping Amarena          

Classica

Babbi Dolce Pizza

Unsere Vorschläge



Boden: Farcicream Nocciola cod. 1.23.0130

Dekoration: 
• Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

• Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

• Topping Fragola cod. 1.32.06

• Pralinato Arachidi Salato cod. 1.30.0106

• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit geschlagener Sahne, Farcicream 
Pistacchio, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,   
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 mit Farcicream  
Nocciola, Granella Fine di Pistacchio, geschlagener Sahne,  
Pralinato Arachidi Salato, Crumble Cacao, Topping   
Amarena cod. 1.32.01, Copertura Cioccolato in bottoni

Luna
Boden: Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

Dekoration: 
• Farcicream Bianca cod. 1.23.0129
• Eingelegte und/oder frische Birnen
• Crumble Caramello cod. 1.30.0110

• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit Sahne, Farcicream    
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,  
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con  
Farcicream Gianduia, Granella Grossa di  Nocciola 
Piemonte IGP cod. 1.30.03, geschlagene Sahne,   
Pralinato Arachidi Salato cod.1.30.0106,   
Topping Amarena cod. 1.32.01, Copertura Cioccolato  
in bottoni

Cuore
Boden: 
• Mischung mit geschlagener Sahne und Topping Fragola 

cod. 1.32.06,  Alchermes + Schicht mit Topping Fragola und  
Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15

Dekoration:
• Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

• Granella Grossa di Nocciola Piemonte IGP cod. 1.30.03
• Frische Erdbeeren
• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit geschlagener Sahne,   

Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128, Granella Fine di  
Pistacchio, Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

Quattro Stagioni



Boden: Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

Dekoration:
• Muster mit Topping Cioccolato cod. 1.32.04  

e Farcicream Bianca cod. 1.23.0129
• Eingelegte Pfirsiche
• Granella Grossa di Pistacchio cod. 1.30.0102

Optionale Zutaten:
• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit Granella Fine di Pistacchio  

cod. 1.30.15, Copertura Cioccolato in bottoni    
cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 mit Farcicream Gianduia, 
Granella Fine di Pistacchio, geschlagener Sahne, Pralinato di 
Arachidi Salato cod. 1.30.0106, Crumble Cacao cod. 1.30.0111, 
Topping Amarena cod. 1.32.01, Copertura Cioccolato in bottoni

Tiramisù
Boden: 
• Tränke mit Topping Cioccolato cod. 1.32.04, Kakaopulver, Sahne 

mit Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32 

Dekoration:
• Topping al Caffè  cod. 1.32.03
• Kakaopulver
• Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere di Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 mit geschlagener Sahne 
mit Konditorcreme, Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

Zuppa inglese
Boden:  
• Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32, Tränke aus Alchermes.

Dekoration:
• Konditorcreme + Topping Cioccolato cod. 1.32.04

• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit Konditorcreme,   
Farcicream Gianduia cod.1.23.0128, Granella Fine di  
Nocciola Piemonte IGP cod. 1.30.02, Copertura Cioccolato 
in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

Stracciatella e Pesca



Boden: Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32 und  
Topping Caffè cod. 1.32.03, Gefüllter Rand mit   
Granella Grossa di Nocciola Piemonte IGP cod. 
1.30.03 und Tränke mit Topping Caffè, Kakaopulver

Dekoration:
• Topping Caffè, Kakaopulver
• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby Cialda cod. 1.11.94 mit Kaffeesahne-Häubchen 
(Mischung aus Sahne und Topping Caffè)

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 mit  
Mischung aus Sahne und Topping Caffè, Crumble  
Cacao

Sinfonia di frutta
Boden: Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

Dekoration:
• Muster mit Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128
• Eingelegte oder frische Früchte
• Pralinato di Arachidi Salato cod. 1.30.0106

• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby cialda cod. 1.11.94 mit geschlagener Sahne,  
Farcicream Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 

1.30.15, Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-
86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 mit  
Farcicream Gianduia, Granella Fine di Pistacchio,  
geschlagener Sahne, Pralinato di Arachidi Salato,  
Crumble Cacao, Topping Fragola cod. 1.32.06,  
Copertura Cioccolato in bottoni 

Siesta
Boden:
• Glassa a Specchio Cioccolato cod. 1.49.05

• Pizzarand bestrichen mit di Topping Amarena cod. 1.32.01   
und Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15

Dekoration:
• Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32 und   

Topping Menta cod. 1.32.08, Granella Grossa    
di Nocciola Piemonte IGP cod. 1.30.03

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 mit Schokoladen  
Mirror Glaze, geschlagener Sahne, Granella Grossa di Nocciola 
Piemonte IGP und Granella Fine di Pistacchio

Cappuccino



Babbi Dolce Pizza

Willkommens-Kit Babbi Dolce Pizza

WERBEGESCHENKE BABBI DOLCE PIZZA
N. 1 TARGA IN PLEXIGLASS BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.175)
N. 2 VETROFANIE TRASPARENTI BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.173)
N. 200 TOVAGLIOLI PORTA POSATE MONOUSO BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.176)
N. 25 CARTOLINE MENÙ BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.174)

ZUTATEN BABBI DOLCE PIZZA
Kg 3 FARCICREAM BIANCA (cod 1.23.0129)
Kg 3 FARCICREAM GIANDUIA (cod 1.23.0128)
Kg 3 FARCICREAM NOCCIOLA (cod 1.23.0130)
Kg 3 FARCICREAM PISTACCHIO (cod 1.39.25)
Kg 2 CREMA PASTICCERA A FREDDO (cod 1.48.32)
Kg 1 MASCARPONE IN POLVERE 40-50 (cod 1.48.33)
Kg 3 VARIEGATO CRANBERRY B-FREE (cod 1.26.71)
Kg 3 AMARENA FRUTTO EXTRA (cod 1.32.02)
Kg 1,75 CRUMBLE BURRO (cod 1.30.0112)
Kg 1,75 CRUMBLE CACAO (cod 1.30.0111)
Kg 1,75 CRUMBLE CARAMELLO (cod 1.30.0110)
Kg1 GRANELLA FINE DI PISTACCHIO (cod 1.30.15)
Kg 1 GRANELLA GROSSA DI PISTACCHIO (cod 1.30.0102)
Kg 2 GRANELLA FINE DI NOCCIOLA PIEMONTE IGP (cod 1.30.02)
Kg 2 GRANELLA GROSSA DI NOCCIOLA PIEMONTE IGP (cod 1.30.03)
Kg 2 PRALINATO ARACHIDI SALATO (cod 1.30.0106)
Kg 3 GLASSA A SPECCHIO CIOCCOLATO (cod 1.49.05)
Kg 4 COPERTURA CIOCCOLATO BIANCO in bottoni (cod 2.06.31)
Kg 4 COPERTURA CIOCCOLATO AL LATTE in bottoni (cod 2.06.86)
Kg 4 COPERTURA CIOCCOLATO FONDENTE in bottoni (cod 2.16.78)
Kg 1 TOPPING AMARENA (cod 1.32.01)
Kg 1 TOPPING CAFFÈ (cod 1.32.03)
Kg 1 TOPPING CIOCCOLATO (cod 1.32.04)
Kg 1 TOPPING FRAGOLA (cod 1.32.06)
Kg 1 TOPPING MANGO (cod 1.32.48)
Kg 1 TOPPING MENTA (cod 1.32.08)
Ct 1 BICCHIERE IN CIALDA PICCOLO (198 pz) (cod 1.01.0177)
Ct 1 BABY CIALDA (1134 pz) (cod 1.11.94)



www.babbi.com

Via Caduti di Via Fani, 80 – 47032 Bertinoro (FC) – Italy  
Tel. +39 0543 448598 – Fax +39 0543 449010 – info@babbi.it

Unternehmensregister von Forlì-Cesena, Steuernummer und USt-IdNr. 
04149040406 R.E.A. 331799 

Grundkapital € 10.000.000,00 vollständig eingezahlt 

Unternehmen mit Qualitätsmanagementsystem 
DIN EN ISO 9001:2008 - CSQA Zertifikat Nr. 6.000 

BABBI SRL a s. u.


