


10765
PANCAKE BOX
1 Backmischung für Pancakes
1 Waldbeersauce
1 Cremadelizia Haselnuss
1 Schürze Babbi Home Bakery

1000g 23 x 25 x 13 2

10766 
PANNA COTTA BOX
1 Mischung für Panna Cotta
1 Maracujasauce
1 Walderdbeersauce
1 Schürze Babbi Home Bakery

850g 23 x 25 x 13 2

4050490  
BABBI HOME BAKERY 
AUFSTELLER-KIT

49 x 35 x 166



ART.NR

1230108 300 g  10.58 oz 8

ART.NR

12674 300 g  10.58 oz 8

ART.NR

1230103 250 g  8.82 oz 8

ART.NR

12672 300 g  10.58 oz 8

ART.NR

1230104 250 g  8.82 oz 8

ART.NR

12667 300 g  10.58 oz 8

Pasten

Fruchtsaucen

VanillepastePiemontesische
Haselnusspaste IGP

Pistazienpaste

Die Babbi Home Bakery Pistazienpaste 
ist das Ergebnis der Erfahrung von Babbi 
bei der Auswahl und Verarbeitung von 
Pistazien. Sie ist die perfekte Zutat für 

köstliche Rezepte, zum Aromatisieren von 
Gebäck, Cremes, Eis und vielem mehr.

Diese Paste wird ausschließlich aus 
IGP-zertifizierten piemontesischen 
Haselnüssen hergestellt und eignet 
sich zum Aromatisieren von Biskuit, 

Muffins, Konditorcreme, Eis und anderen 
köstlichen Desserts.

Eine konzentrierte Paste, die mit 
natürlichem Vanilleextrakt aromatisiert 

ist. Ihre blumigen Noten machen sie zur 
idealen Zutat für die Aromatisierung von 
Cremes, Mousse, Eis und bayerischen 

Cremes.

WaldbeersauceMaracujasauce Walderdbeersauce

Mit ihrem originellen und exotischen 
Geschmack ist die Maracujasauce von 

Babbi Home Bakery ideal zum Verfeinern 
von Eis, Joghurt und zum Dekorieren von 

Desserts.

Die Waldbeersauce von Babbi Home 
Bakery eignet sich perfekt zum Verfeinern 

von Eis sowie Joghurt und ist die ideale 
Zutat zum Füllen oder Dekorieren von 

Desserts wie Muffins, Panna Cotta, 
Waffeln und Pancakes.

Die Babbi Home Bakery 
Walderdbeersauce eignet sich besonders 
zum Verzieren von Eis sowie Joghurt und 
ist die perfekte Zutat um Desserts zu füllen 

und zu dekorieren.



Babbi Home Bakery

ART.NR

2130016 400 g  14.11 oz 6

ART.NR

2130019 400 g  14.11 oz 6

ART.NR

14927 250 g  17.64 oz 6

ART.NR

2130020 400 g  14.11 oz 6

Pulvermischungen

Aus der Erfahrung von Babbi von über 70 Jahren in der Welt der Zutaten
für handwerkliche Eisdielen und Konditoreien ist BABBI HOME BAKERY
entstanden, eine vollständig GLUTENFREIE Produktlinie, die Folgendes

umfasst: Pulvermischungen für Backwaren und Desserts zum Löffeln,
Pasten zum Füllen und Aromatisieren von Desserts und Eis sowie

Fruchtsaucen für leckere und originelle Dekorationen.

Pulvermischung für die
Herstellung von leckeren
Kuchen, Törtchen und vielen
anderen Mürbeteigwaren.

Backmischung für 
Mürbeteigkuchen

Pulvermischung für die
Herstellung köstlicher
Brownies.

Backmischung
für Brownies

Pulvermischung für die
Herstellung von leckeren
Keksen, Kuchen, Törtchen
und vielen anderen
Mürbeteigwaren.

Backmischung
für Kekse

Pulvermischung zur
Herstellung von köstlichen
Desserts zum Löffeln: 
Mousse, Bayerische Creme, 
Crème Caramel und mehr. 
Mit der Zugabe von Babbi 
Home Bakery Pasten ist es 
auch möglich, das Dessert 
nach dem gewünschten 
Geschmack
zu aromatisieren.

Mischung
für Mousse



ART.NR

14928 250 g  17.64 oz 6

ART.NR

2130015 400 g  14.11 oz 6

ART.NR

14926 400 g  14.11 oz 6

ART.NR

14851 350 g  12.35 oz 6

ART.NR

2130017 400 g  14.11 oz 6

ART.NR

2130014 400 g  14.11 oz 6

Pulvermischung für köstliche
Pancakes in nur wenigen
Schritten.

Pulvermischung zur
einfachen Herstellung der
typisch amerikanischen Torte
oder um originelle Kuchen
herzustellen.

Backmischung 
für Pancakes

Backmischung für
Red Velvet

Pulvermischung zur
Herstellung von Panna Cotta,
Crème Caramel und vielen
anderen köstlichen Rezepten.

Mischung für
Panna Cotta

Pulvermischung zur
Herstellung weicher
und leckerer Muffins mit
neutralem und delikatem
Geschmack, ideal um mit der
Babbi Cremadelizia gefüllt
oder mit den Babbi Home
Bakery Saucen verziert zu
werden.

Backmischung
für Muffins

Pulvermischung zur
Herstellung von fluffigem
Biskuitteig in nur wenigen
Schritten. Sowohl für den
herkömmlichen Backofen
als auch für die Mikrowelle
geeignet.
 

Pulvermischung, um in
Minutenschnelle eine perfekte
Konditorcreme ohne Eier, nur mit
der Zugabe von kalter Milch,
zuzubereiten. Für eine noch
köstlichere Version kannst du
die Creme mit den Babbi Home
Bakery Pasten aromatisieren.

Backmischung 
für Biskuitteig

Mischung für
Konditorcreme



BABBI SRL a s. u.

www.babbi.com

Via Caduti di Via Fani, 80 – 47032 Bertinoro (FC) – Italy  
Tel. +39 0543 448598 – Fax +39 0543 449010 – info@babbi.it

Unternehmensregister von Forlì-Cesena, Steuernummer und USt-IdNr. 
04149040406 R.E.A. 331799 

Grundkapital € 10.000.000,00 vollständig eingezahlt 

Unternehmen mit Qualitätsmanagementsystem 
DIN EN ISO 9001:2008 - CSQA Zertifikat Nr. 6.000 


