
 Un dolce dal sapore 
a tutto tondo

in collaborazione con
NIPFood - NAZIONALE ITALIANA PIZZAIOLI



Babbi Dolce 
Pizza nasce in 
collaborazione  
con NIPfood, 
dalle ricette di 
Dovilio Nardi e 
Gianni Babbi,
per valorizzare la 
Storia, la Cultura 
e la Gastronomia 
Italiana nel Mondo.

BABBI celebra  
le sue Dolci Pizze
con la passione che 
la contraddistingue.

Siamo lieti di presentarvi 
la nostra esclusiva  
linea di DOLCI PIZZE.  
Un’autentica ed originale 
interpretazione della 
tradizione pasticcera. 
Queste prelibatezze 
rappresentano una 
straordinaria sinfonia 
di gusti che vi sorprenderà 
ad ogni assaggio.

Margherita
• Alchermes q.b.
• Variegato Cranberry B-Free cod. 1.26.71

• Amarena Frutto Extra cod. 1.32.02
• Ricotta
• Foglie di menta fresca

Ingredienti facoltativi:
• Cannella
• Mix Topping Menta cod. 1.32.08 e ricotta 
• Zucchero a velo.

Sole
Base: Farcicream Bianca cod. 1.23.0129

Decorazione:
• Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

• Topping Amarena cod. 1.32.01

• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby Cialda cod. 1.11.94 con Panna, Farcicream  
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,  
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78.

Base: Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

Decorazione:
• Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

• Topping Amarena cod. 1.32.01

• Pralinato Arachidi Salato cod. 1.30.0106

• Baby Cialda cod. 1.11.94 con Panna, Farcicream   
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,    
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177,    
Farcicream Gianduia, Granella Fine di Pistacchio,    
Panna montata, Pralinato Arachidi Salato,    
Crumble Cacao cod. 1.30.0111, Topping Amarena.          

Classica

Babbi Dolce Pizza

Le nostre proposte

Con questo nuovo format 

realizziamo nuove tecniche 

di pasticceria in pizzeria, 

somministriamo dolci freschi 

e creativi e sviluppiamo nuovi 

canali di mercato.



Base: Farcicream Nocciola cod. 1.23.0130

Decorazione: 
• Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

• Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

• Topping Fragola cod. 1.32.06

• Pralinato Arachidi Salato cod. 1.30.0106

• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby Cialda cod. 1.11.94 con Panna montata, Farcicream 
Pistacchio, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,   
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con Farcicream  
Nocciola, Granella Fine di Pistacchio, Panna montata,  
Pralinato Arachidi Salato, Crumble Cacao, Topping   
Amarena cod. 1.32.01, Cioccolato in bottoni.

Luna
Base: Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

Decorazione: 
• Farcicream Bianca cod. 1.23.0129
• Pere sciroppate e/o di stagione
• Crumble Caramello cod. 1.30.0110

• Baby Cialda cod. 1.11.94 con Panna, Farcicream    
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,  
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con  
Farcicream Gianduia, Granella Grossa di  Nocciola 
Piemonte IGP cod. 1.30.03, Panna montata, Pralinato 
Arachidi Salato cod.1.30.0106, Topping Amarena cod. 
1.32.01, Cioccolato in bottoni.

Cuore
Base: 
• Mix di panna montata e Topping Fragola cod. 1.32.06,    

Alchermes + spennellata di Topping Fragola e  Granella  
Fine di Pistacchio cod. 1.30.15

Decorazione:
• Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

• Granella Grossa di Nocciola Piemonte IGP cod. 1.30.03
• Fragole fresche
• Baby Cialda cod. 1.11.94 con Panna montata, Farcicream 

Gianduia cod. 1.23.0128, Granella Fine  di Pistacchio,  
Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78.

Quattro Stagioni
Base: Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128

Decorazione:
• Swing con Topping Cioccolato cod. 1.32.04  

e Farcicream Bianca cod. 1.23.0129
• Pesche sciroppate
• Granella Grossa di Pistacchio cod. 1.30.0102

Ingredienti facoltativi:
• Baby Cialda cod. 1.11.94 con Granella Fine di Pistacchio  

cod. 1.30.15, Copertura Cioccolato in bottoni    
cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con Farcicream 
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio, Panna montata,  
Pralinato di Arachidi Salato cod. 1.30.0106,   
Crumble Cacao cod. 1.30.0111, Topping Amarena cod. 1.32.01, 
Cioccolato in bottoni.

Tiramisù
Base: 
• Bagna di Topping Cioccolato cod. 1.32.04, Cacao in   

polvere, panna con Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32 

Decorazione:
• Topping al Caffè  cod. 1.32.03
• Polvere di Cacao
• Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere di Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con Panna   
montata con crema pasticcera, Farcicream Gianduia   
cod. 1.23.0128.

Zuppa inglese
Base:  
• Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32, bagna di Alchermes.

Decorazione:
• Crema Pasticcera + Topping Cioccolato cod. 1.32.04

• Baby Cialda cod. 1.11.94 con Crema Pasticcera,   
Farcicream Gianduia cod.1.23.0128, Granella Fine di  
Nocciola Piemonte IGP cod. 1.30.02, Copertura Cioccolato 
in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78.

Stracciatella e Pesca



Base: Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32 e  
Topping Caffè cod. 1.32.03, Bordo ripieno con Granella 
Grossa di Nocciola Piemonte IGP cod. 1.30.03 e bagna 
di Topping Caffè, Cacao in polvere 

Decorazione:
• Topping Caffè e Polvere di Cacao
• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby Cialda cod. 1.11.94 con ciuffo di Panna al Caffè    
(mix Panna e Topping Caffè)

•  Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con mix 
Panna e Topping Caffè, Crumble Cacao.

Sinfonia di frutta
Base: Farcicream Pistacchio cod. 1.39.25

Decorazione:
• Swing con Farcicream Gianduia cod. 1.23.0128
• Frutta sciroppata e/o di stagione
• Pralinato di Arachidi Salato cod. 1.30.0106

• Crumble Cacao cod. 1.30.0111

• Baby cialda cod. 1.11.94 con Panna montata, Farcicream  
Gianduia, Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15,   
Copertura Cioccolato in bottoni cod. 2.06.31-86/2.16.78

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con  
Farcicream Gianduia, Granella Fine di Pistacchio, Panna 
montata, Pralinato di Arachidi Salato, Crumble Cacao, 
Topping Fragola cod. 1.32.06, Cioccolato in bottoni. 

Siesta
Base:
• Glassa a Specchio Cioccolato cod. 1.49.05

• Bordo pizza spennellato di Topping Amarena cod. 1.32.01   
e Granella Fine di Pistacchio cod. 1.30.15

Decorazione:
• Crema Pasticcera a freddo cod. 1.48.32 e   

Topping Menta cod. 1.32.08, Granella Grossa    
di Nocciola Piemonte IGP cod. 1.30.03

• Bicchiere in Cialda Piccolo cod. 1.01.0177 con Cioccolato   
a specchio, Panna montata, Granella Grossa di Nocciola   
e Granella Fine di Pistacchio.

Cappuccino

Babbi Dolce Pizza

Kit di benvenuto Babbi Dolce Pizza

GADGET BABBI DOLCE PIZZA
N. 1 TARGA IN PLEXIGLAS BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.175)
N. 2 VETROFANIE TRASPARENTI BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.173)
N. 200 TOVAGLIOLI PORTA POSATE MONOUSO BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.176)
N. 25 CARTOLINE MENÙ BABBI DOLCE PIZZA (cod 82.00.174)

INGREDIENTI BABBI DOLCE PIZZA
Kg 3 FARCICREAM BIANCA (cod 1.23.0129)
Kg 3 FARCICREAM GIANDUIA (cod 1.23.0128)
Kg 3 FARCICREAM NOCCIOLA (cod 1.23.0130)
Kg 3 FARCICREAM PISTACCHIO (cod 1.39.25)
Kg 2 CREMA PASTICCERA A FREDDO (cod 1.48.32)
Kg 1 MASCARPONE IN POLVERE 40-50 (cod 1.48.33)
Kg 3 VARIEGATO CRANBERRY B-FREE (cod 1.26.71)
Kg 3 AMARENA FRUTTO EXTRA (cod 1.32.02)
Kg 1,75 CRUMBLE BURRO (cod 1.30.0112)
Kg 1,75 CRUMBLE CACAO (cod 1.30.0111)
Kg 1,75 CRUMBLE CARAMELLO (cod 1.30.0110)
Kg1 GRANELLA FINE DI PISTACCHIO (cod 1.30.15)
Kg 1 GRANELLA GROSSA DI PISTACCHIO (cod 1.30.0102)
Kg 2 GRANELLA FINE DI NOCCIOLA PIEMONTE IGP (cod 1.30.02)
Kg 2 GRANELLA GROSSA DI NOCCIOLA PIEMONTE IGP (cod 1.30.03)
Kg 2 PRALINATO ARACHIDI SALATO (cod 1.30.0106)
Kg 3 GLASSA A SPECCHIO CIOCCOLATO (cod 1.49.05)
Kg 4 COPERTURA CIOCCOLATO BIANCO in bottoni (cod 2.06.31)
Kg 4 COPERTURA CIOCCOLATO AL LATTE in bottoni (cod 2.06.86)
Kg 4 COPERTURA CIOCCOLATO FONDENTE in bottoni (cod 2.16.78)
Kg 1 TOPPING AMARENA (cod 1.32.01)
Kg 1 TOPPING CAFFÈ (cod 1.32.03)
Kg 1 TOPPING CIOCCOLATO (cod 1.32.04)
Kg 1 TOPPING FRAGOLA (cod 1.32.06)
Kg 1 TOPPING MANGO (cod 1.32.48)
Kg 1 TOPPING MENTA (cod 1.32.08)
Ct 1 BICCHIERE IN CIALDA PICCOLO (198 pz) (cod 1.01.0177)
Ct 1 BABY CIALDA (1134 pz) (cod 1.11.94)
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