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QUANDO LA FRIABILITA
DEL WAFER INCONTRA
LA TEXTURE

DELLA CREMA

I gelatieri che vogliono stupire propo-
nendo, tutto l'anno, gusti eccezionali
con un tocco in piu, possono sbhizzarrirsi
con una speciale linea di variegati, da
usare sia per gelati che per semifreddi,
in cui la friabilita del Wafer - di cui Bab-
bi & produttore da oltre 60 anni - si uni-
sce alla soffice texture della crema. La
golosa offerta Babbi include diversi gu-
sti: Pistacchiokrok, una crema al pistac-
chio e cioccolato bianco arricchita con
wafer Babbi e pralinato di pistacchio;
Coccokrok, un variegato a base di crema
al cocco arricchito con waferini Babbi e
cocco rape; Praliné, una crema alcacaoe
nocciola con Wafer alla nocciola; Gian-

duiakrok, con crema gianduia e Wafer;
Caffékrok, con Waferini Babbi al caffe
immersi in una crema al caffé arricchita
da pralinato di nocciole.

Ad ottobre prendera il

via una nuova intensa
stagione della Babbi
Gelato Academy. In
calendario 6 corsi tra

cui una novita: i corsi di
Formazione del Personale
ed Il Vegan in Gelateria
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