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CofOU

CAST ALIMENTI
BRESCIA

D 8-9-10-11 settembre
Pasticceria in gelateria
e altre specialita di gelateria
D.Crosara e C. Andreatta

D 20-21ottobre
Torte gelato, semifreddi
e monoporzioni
Gabriele Bozio

D 13-14-15 ottobre
I1 Natale in cioccolato
Emmanuele Forcone

) 19-20 novembre
Altre golosita in gelateria
Vincenzo Baldassarre

SCUOLA ITALIANA
DI GELATERIA
PERUGIA

D 20 ottobre
Corso di gelati funzionali
e salutistici

D 20 ottobre
Corso di perfezionamento
per gelatieri professionisti.
Bilanciamento avanzato

D 20-22 ottobre
Il cioccolato in gelateria
e pasticceria
(durante Eurochocolate, Pg)

calendari

ARTIGENIALE
ROVIGO

D Giugno-settembre
Corsi individuali
personalizzati sulla base
delle specifiche richieste
e obiettivi del corsista

SELMI TRAINER
CENTER

SANTA MARIA VITTORIA
D'ALBA (CN)

D 15-16 settembre
11 cioccolato
di Davide Comaschi
Davide Comaschi

D 22-23-24 settembre
Cioccolato & Co.
Jean-Philippe Darcis

D 6-7ottobre
Le metamorfosi
del cioccolato
Gianluca Fusto

SAIMA
S. MARCO EVANGELISTA (CE)

D 22-23 settembre
Wedding Cake:
i fiori di fioretto
Carmela Moffa

D 14 ottobre
I dolci di Leonardo Di Carlo

g

o] anno 2014

COMPRITAL
ATHENAEUM
SETTALA (M)

D Autunno
Cake design di 1° livello

D Autunno
Cake design di 2° livello

ACCADEMIA
MONTEBIANCO
SARONNO (MI)

D Autunno
Gelato, corso avanzato

D Autunno
Semifreddi, corso avanzato

D Autunno
Il cioccolato in gelateria

D Autunno
Coppe gelato -
dessert di frutta

ATTILIO BABBI
GELATO ACADEMY
BERTINORO (FC)

D Autunno
Corso di marketing
per la gelateria

D Autunno
Corso di gelato su stecco
e miniconi

) Autunno
Corso avanzato “Nuove
proposte in gelateria”

DOLCESSALATO
MADDALONI (CE)

D 6-7-8ottobre
Larte dello zucchero
e la sua evoluzione
Davide Malizia

D 20-21-22 ottobre
Corso di torrone, marzapane,
croccante e dintorni
Paolo Caridi

D 27-28-29 ottobre
Corso di pasticceria mignon
fresca ed estiva
Stefano Laghi

BRAVO

D Giugno-settembre
Porte aperte per configurare
il proprio Trittico

SAINT GEORGE
SCHOOL
S. GIORGIO IN LIRI (FR)

D 20-21-22 ottobre
Corso di torte monumentali
Davide Malizia
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